7113

FAMIGLIA

FURIA

VIVERE IL VINO

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG
RISERVA CAVE DI PRUN

TIPOLOGIA:
Vino rosso secco

ZONA DI PRODUZIONE:
Prun di Negrar (VR)

TIPOLOGIA DI TERRENO:
Vulcanico, calcareo e marnoso

UVE:
Corvina, Corvinone e Rondinella

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
Guyot

VINIFICAZIONE:
50% tonneau di rovere francese
50% acciaio

ANALISI OLFATTIVA e GUSTATIVA:
Ciliegia nera, prugna, cioccolato fondente e cacao

" CAVE DI PRUN
Ve ANALISI VISIVA:
Rosso granato intenso

FﬁﬁlA DATI ANALITICI:
Alcool: 16% vol
Zuccheri residui: 4 g/L

RISERVA

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
14-16°C

FORMATI DISPONIBILI:
750ml
1500ml

PACKAGING:
Confezioni da 1-2-6 bottiglie

villadel Wineshop - Villa del Brolo

bl’@l@ Via Villa 22/D - 37030, Mezzane di Sotto (VR)
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